Ogorki kiszone

Skladniki:

-] kg ogorkow gruntowych,

-1 litr wodly,

-2 lyzki soli,

-8 liscie: winogronowy, debowy i wisni,

-] zgbek czosnku,
-kawalek chrzanu,

-baldach kopru,

-kilka ziaren pieprzu.

Wykonanie:

Ogorki wymyj dokladnie, by pozbycé sie zabrudzen i delikatnych koleow.
Zagotuj wode z dwoma plaskimi lyzeczkami soli. Wyparz sloik i nakretke.
Na dnie naczynia poloz lisé winogrona i lisé wisni. Nastepnie ukladaj
ciasno ogorki w sloiku, gdzieniegdzie dokladajge chrzan i czosnek. Dodaj
kilka ziaren pieprzu, koper, a wierzch przykryj lisciem debowym. Zalej
calosé wrzqtkiem z solq. Zamknij sloik i odstaw w ciemne miejsce.
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